


— REZEPT 2: MILCHSHAKE

Du brauchst

- Beutel Zuckerzubereitung
mit Erdbeergeschmack (rot)

- Messbecher

- Messloffel

- Limoloffel

- Vorbereitetes Getrankekonzentrat

- 220 mlVollmilch, Rihrschiissel,
Handrihrgerét, Glas oder
durchsichtiger Becher

So geht's

. Bereite zuerst dein Glas vor. Nimm
dazu mit dem Limoloffel etwas von
dem vorbereiteten Getrankekonzentrat
auf. Driicke die Loffelspitze an die
Innenseite des Glases und lasse das
Getrankekonzentrat langsam daran
entlanglaufen. So entstehen hiibsche
Getrankekonzentrat-Streifen im Glas.
Verteile die Streifen auf diese Weise im
Glas, wie es dir gefallt.

. Fiille anschlieBend den Messbecher
zweimal bis zum Rand mit Vollmilch
und gib die Milch in eine Riihrschiissel.

. Nimm den Messloffel und fiille ihn
einmal bis zum Rand mit der Zucker-
zubereitung mit Erdbeergeschmack.
Gib den Zucker aus dem Messloffel
ebenfalls in die Rihrschiissel.

. Lass einen Erwachsenen das
Handriihrgerat bedienen. Schlage die
Mischung dann fiir eine Minute mit dem
Handriihrgerat auf hochster Stufe auf,
bis sie schon schaumig ist.

. Fiille den aufgeschaumten Milchshake
in das mit Getrankekonzentrat-Streifen
vorbereitete Glas. Fertig ist dein
Milchshake!

i ke wird durch

Der Milchsha -
sen farblich passgnef\
Trinkhalm noch schoner:

— REZEPT 3: SLUSHEIS

Du brauchst

- Beutel Zuckerzubereitung
mit Erdbeergeschmack (rot)

- Beutel Zuckerzubereitung
mit Ananasgeschmack (blau)

- Messloffel

- Messbecher

- Limoloffel

- Wasser, zwei verschlief3bare und
gefrierfeste Schiisseln oder Dosen,
Gefrierfach, Uhr oder Wecker

So geht’s

. Nimm den Messloffel und fiille ihn bis

zum Rand mit der Zuckerzubereitung
mit Erdbeergeschmack. Gib den Zucker
aus dem Messléffel in eine verschlief-
bare, gefrierfeste Schiissel oder Dose.
Miss anschlieBend 200 ml Wasser

mit dem Messbecher ab. Fiille den
Messbecher dazu zweimal bis zur
0,1-l1-Markierung. Gib das Wasser in die
Schiissel oder Dose mit dem Zucker.

. Flihre die gleichen Arbeitsschritte wie in

Schritt 1 noch einmal aus, diesmal aber
mit der Zuckerzubereitung mit Ananas-
geschmack (blau). Verwende dafiir eine
zweite verschlieBbare, gefrierfeste
Schiissel oder Dose.

. Riihre beide Mischungen anschliefend so

lange um, bis sich die Zucker komplettim
Wasser aufgeldst haben.

.VerschlieBe die Schiisseln oder Dosen

gut und stelle sie fiir 30 Minuten ins
Gefrierfach. Stelle am besten einen
Wecker oder halte eine Uhr im Blick,
damit die Mischungen nicht zu lange
gefrieren.

. Hole die Mischungen nach 30 Minuten

heraus und riihre sie um. Stelle sie dann
flir weitere 30 Minuten ins Gefrierfach.
Wiederhole diesen Schritt 3-4 Mal.

Probiere auch einmal aus
Slusheis mit deinem Lieblingssaft herz,u-
stellen. Mische dazy einfach 100 ml Saft

mit 100 ml Wasser und fiihre dann die
Schritte 4—6 damit durch,

3-4Mal
wiederholen

. Haben die Mischungen die richtige
Slusheis-Konsistenz erreicht, kannst du
sie in deinem Glas aufeinanderschichten.
Fertig ist dein cooles Slusheis!

' Mach dein Slusheis

zum Hingucker!
Dekoriere es mit coolen Eiswiirfeln
wie einer Meerjungfrauenﬂosse -
die einfache Anleitung dafiir findest
du auf der nichsten Seite.
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Aggregatzustande von Wasser

— Wie alle anderen Stoffe in der Natur kann Wasser verschiedene Aggregat-
zustinde annehmen: fest, fliissig und gasformig. Jeder Stoff hat dabei
unterschiedliche Temperaturen, bei denen er in den jeweils ndchsten
Aggregatzustand tibergeht.
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Wee entsteht die Stusheis-Kensistens?

— Wenn du die Mischung ins Gefrierfach stellst, verbinden sich

die winzigen Wasserteilchen und es bilden sich kleine Eiskristalle.
Der Zucker in der Mischung verlangsamt dabei das Gefrieren.
Durch das regelméflige Rithren werden die entstehenden Kristalle immer
wieder zerbrochen. So bleiben sie klein und vermischen sich gleichméflig
mit der noch nicht gefrorenen Flussigkeit. Auf diese Weise entsteht nach
und nach die typische ,,schneematschige® Konsistenz.

. GieBe dann die blaue Zucker-Wasser-

. Stelle die Eiswiirfelform anschliefend fir

. Sobald das Wasser vollstandig gefroren

— REZEPT 4: . .
FARBWECHSEL-GETRANK MIT COOLEN EISWURFELN

Du brauchst v
Deine Eiswiirfelform

- Beutel Zuckerzubereitung ist wiederverwendbar!

mit Erdbeergeschmack (rot)
- Beutel Zuckerzubereitung
mit Ananasgeschmack (blau)
- Messbecher
- Limoloffel
- Eiswiirfelform
- Wasser, Gefrierfach, Glas oder
durchsichtiger Becher

So geht’s

. Fiille zunachst den Messbecher bis

zur Halfte mit Wasser. Gib dann einen
Limoloffel der Zuckerzubereitung mit
Erdbeergeschmack in das Wasserim
Becher und riihre so lange, bis sich
der Zucker vollstdndig aufgeldst hat.

. GieBe die rote Zucker-Wasser-Mischung

anschlieBend in einige der Vertiefungen
der Eiswiirfelform. Lass etwa die Halfte
der Vertiefungen leer.

. Fiihre die gleichen Arbeitsschritte wie in

Schritt 1 noch einmal aus, diesmal aber
mit der Zuckerzubereitung mit Ananas-
geschmack (blau).

Mischung in die noch leeren
Vertiefungen der Eiswiirfelform.

mindestens eine Stunde ins Gefrierfach.

ist, nimm die Eiswirfelform aus dem
Gefrierfach und driicke die Eiswiirfel
gleich auf einem Teller aus der Form. B

7. Gib von jeder Farbe ein paar Eiswirfel in Bewahre die leere Eiswirfelforma '
halb des Gefrierfachs auf. Stelle sie n

die Dauer der Eiswirfelherstellung

dein Glas und libergiefBe sie mit kaltem

Wasser. itly .
ins Gefrierfach.

ﬂ/ls_p(\SSiERT ?

— Wenn die Eiswiirfel in deinem
Glas schmelzen, geben sie ihre Farbe
ans Wasser ab. Blau und Rot ver-
mischen sich und nach und nach
wird es violett. So verdndert dein
Getrink seine Farbe — fast wie ein

kleiner Zaubertrick direkt im Glas!

uBer-

/: Mit diesen fruchtigen Deko-Ideen machst du deine

o 0 \
(o] nD nks zu etw nz B ond m P obier's aus:
coole rinks zu etwas ganz €s erem. I'T

DEKORIERE DEINE GETRANKE MiT FRISCHEM
OBST, DAS DU iN HUBSCHE FORMEN
SCHNEIDEN KANNST - BESONDERS EiNFACH
GELINGT DAS MiT PLATZCHENAUSSTECHERN.
SCHNEIDE DiE STUCKE LEiCHT EiN UND STECKE
SiE AN DEN GLASRAND.

EiN ECHTER HINGUCKER iST DER
BANANEN-DELFiN: pAFUR DiE
BANANE HALBIEREN, DEN STIEL ALS
MUND EiNSCHNEIDEN, MiT EiNEM
SPIER LOCHER FUR DIE AUGEN
STECHEN UND DURCH ENEN EiN-
SCHNITT AM GLASRAND BEFESTIGEN.

STECKE DEN DEKO-SPIiER iN DAS 0BST AM GLAS-
RAND, UM iHN AM GLAS ZU BEFESTIGEN. ACHTE DARAUF,
DASS DER PAPAGEi DABEi ABSTAND ZUM 0BST HAT UND
SEINE SCHWANZFEDERN NiCHT iN DEIN GETRANK HANGEN.
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